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Chablis Premier Cru Fourchaume, Domaine Vrignaud

For att kunna tillvarata alla vingardslagens olika forutsattningar och unika karaktarer
sa har Domaine Vrignaud investerat i inte mindre @n 20 fat av rostfritt stal med
temperaturkontroll. P& sa satt kan de vinifiera individuella lagen separat och
darigenom framhéva deras unika egenskaper. Trots ett lantligt och rustikt yttre doéljer
sig en vinanlaggning baserad pa hégteknologi och modern vetenskap. Druvorna till
denna Chablis Premier Cru odlas i Fourchaume dar Domaine Vrighaud ager 4,7
hektar och vinrankornas alder &ar 25 ar. Domaine Vrignaud ar ekologiskt certifierad .

(Organic C3) sedan 2012 i fw‘f;;?,,d
Argéng 2014 ~
Druvsort Chardonnay

Alkoholhalt 13%

Produkttyp Vitt vin

Ursprung Fourchaume

Producent Domaine Vrignaud

Jordman Kalkrik jordman & Kimméridgien

Skoérdeuttag 57hl/hektar

Skord For hand

Jasning & maceration Malolaktisk jasning med naturlig jast

Utveckling och lagring Lagringen sker pa rostfria staltankar

Kommentar

Farg: Ljusgul
Doft: Frisk och fruktig doft av &pplen, citrus, mineralitet och musselskal.

Smak: Fruktig smak av applen och citrus med framtradande mineralitet. Vinet har en valbalanserad fruktighet med
valintegrerad syra och ett angenamt avslut med inslag av kalkstenskross.
Passar till: Servera till naturella skaldjur, ostron och eleganta fiskratter.

Domaine Vrignaud

Domaine Vrignaud bestar av 19 hektar vinodlingar varav 6 hektar premier-cru-lagen, framférallt i Fourchaume.
Resten utgors av Chablis och Petit Chablis. | Chablis finns idag en trend mot att odla ekologiskt, och
uppskattningsvis 5 % av odlarna i Chablis &r idag certifierade som ekologiska odlare. Pa grund av de svarigheter
ett s& nordligt odlingslage innebar for vinodling i form av kyla och véta och risken for r6ta, s ar det en stor
utmaning att till fullo implementera ett ekologiskt jordbruk. Domaine Vrignaud var forhallandevis tidiga i att
anamma detta arbetssatt. De paborjade omstallningen till ett ekologiskt jordbruk for sex ar sedan, och blev
certifierade for tre ar sedan.

Manga av den yngre generationens odlare i Chablis anser att 6veranvandning av konstgddsel &r det storsta hotet
mot Chablis vingardar och att ekologisk odling ar det enda langsiktiga alternativet till att bevara Chablis storhet
som vinregion. Denna uppfattning var Guillaume Vrignaud tidig med att forespraka eftersom han inség att det
unika med Chablis ar klimatet och jordméanen, och for att denna ska bevaras maste marken skyddas. Guillaume
Vrignaud ar femte generationens vinmakare pa familjeegendomen. Efter en tid av studier och resor atervande han
1999 till Chablis och arbetar sedan dess med vinerna. Han och hans familj bor i byn, medan hans foréaldrar, Joelle
och Michel, bor kvar p& garden. Totalt arbetar sju personer heltid hos familjen Vrignaud med olika delar av
vintillverkningen.
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