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Torcularia Lambrusco,

For manga ar Lambrusco synonymt med ljusa och halvséta viner som paminner om
kolsyrad jordgubbssaft. Skalet till detta &r att de Lambruscoviner, som fanns pa
Systembolaget under flera artionden och som var omattligt populara framférallt pa pa
70-talet, hade denna karaktér. Torcularias Lambrusco har dock inget med detta att
gora. Den ar harligt djupt réd i fargen, i doft och smak &r den genrdst fruktig med en
viss fruktsétma, men fortfarande torr. Det &r denna typ av Lambrusco som man
framst dricker i Italien och da garna till alla typer av charkuterier samt ostar med viss
sélta. Lambrusco har aldrig varit mer populdr i Italien &n vad den ar just nu.

Argéng 2011

Druvsort Lambrusco

Alkoholhalt 12,5%

Produkttyp Rtt vin

Ursprung IGT Emilia Lambrusco Frizzante

Altitud 220-240 m 6.h.

Jordman Lera och sma stenbumlingar

Skoérdeuttag 76 hl/ha

Skord For hand

Jasning & maceration Forsta jasning sker i rostfri staltank med temperaturkontroll. Darefter sker en andra

jasning i autoklav da kolsyra bildas.
Utveckling och lagring Vinet lagras i 4 till 5 manader i tank av rostfritt stal innan det tappas pa flaska.

Kommentar

Farg: Djup rod med dragning mot blardd.

Doft: Intensiv och frisk med inslag av koncentrad nagot sét frukt av svarta och réda skogsbar, mineraler och viss
brddighet.

Smak: Harligt fyllig, barig och med viss fruktsétma med inslag av svarta och réda skogsbar, mineraler och viss
brodighet. Den generdsa frukten gor att syran kanns frasch och valkommen. Moussen ar kramig och fyllig.
Eftersmaken ar 1ang och riklig pa fruktsétma i avslutningen.

Passar till: Som aperitif och séllskapsdrink. Fungerar dessutom utmarkt till de flesta charkuterier. Prova géarna till
ostar med viss sélta sdsom gorgonzola, provolone och véllagrad parmesan. Gar aven bra till sma kottspett med
kyckling, flask och nét.
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