Vi

Veneroso (Ekologisk),

| vinet finns en del kraft och generositet vilket ger intryck av ett modernt toskanskt
vin. Tillsammans med mat uppvisar vinet tydlig potential, men aven elegans. Tack
vare den tydliga fruktigheten och barigheten klarar vinet av att std emot aven lite
kraftigare matratter av not eller vilt och med till exempel en skysas. Prova till
matratter med svamp, garna Karl-Johan. Charkuterier och ost, kanske lufttorkad
skinka, vildsvinssalami, nagon mellanlagrad hardost som parmesan, utgor ett riktigt

trevligt komplement till vinet.

Argéng

Druvsort

Alkoholhalt
Produkttyp

Ursprung

Jordman

Skord

Jasning & maceration

Utveckling och lagring

Kommentar
Farg: Morkrod.

2010

Sangiovese 70%, Cabernet Sauvignon 30%
13,5%

Rtt vin

IGT Toscana

Sand och lera med inslag av fossilerade skal
For hand

Handplockning av druvorna, darefter pressas druvorna genom trampning, det vill
saga med fotter. Skalmacerering och jasning sker under 10 till 20 dagar beroende pa
argang i tankar av tra eller cement.

Delar av vinet lagras i barrique, 225-litersfat. Faten har anvants tva till fyra ganger,
varpa ekkaraktaren inte ar lika pataglig som i nya fat. Resterande vin lagras i stora
500-litersfat. Déarefter ytterligare 8 manader i butelj innan vinet saljs.

Doft: Komplex och béarig med toner av morka och rdéda bar, svarta vinbar, lader, stall, kaffe, tobak. Inslag av vanilj
och rostade ekfat.

Smak: Smaken &r generds och fruktig. Tonerna i doften aterfinns aven i smaken med morka och roda bar, svarta
vinbar, lader, stall och med toner av kaffe, tobak, vanilj och ekfat med latt rostning. Balansen mellan frukt och syra
ar mycket bra. Tanninerna ar tydliga men delikata.

Passar till: Kraftigare matréatter av not eller vilt och med till exempel en skysas. Prova till matratter med svamp,
garna Karl-Johan. Charkuterier och ost, kanske lufttorkad skinka, vildsvinssalami, ndgon mellanlagrad hardost
som parmesan, utgor ett riktigt trevligt komplement till vinet.
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