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Torrione, IGT Toscana, Petrolo

Torrione dr ett koncentrerat och mycket valbalanserat vin som ar T
framstillt pa Sangiovese. Vinet ger tydligt uttryck for det druvtypiska TO RRIOI\ E
samt den terrior det kommer ifran. Vinodlingarna ligger i granslandet l

mellan Colli Aretini och Chianti Classico, vilket bidrar till vinets

At

2007

komplexitet. Det ar inte forvanande att man ofta finner Torrione pa PETROLO
topplistor éver de mest prisvadra vinerna i virlden. Senast med pé
Wine Spectators "TOP 100” 2009 med argang 2007.

Argang 2007

Druvsort Sangiovese

Alkoholhalt 14%

Produkttyp Roda viner - fylliga

Ursprung IGT Toscana (Colli Aretini)

Producent Fattoria Petrolo

Altitud 250 - 450 meter

Jordmén Mineralrik lera skiktad med Galestro samt skiffer
Skordeuttag Max 500 gr per vinranka

Skord For hand

Jasning och maceration Temperaturstyrd tank av rostfritt stal

Utveckling och lagring Malolaktisk jasning, dels i franska ekfat(2,25 hl och 30 hl). Darefter
15 manaders utveckling i franska ekfat, varav en tredjedel nya.

Kommentar

Farg: Djup rubinrod.

Doft: Generds med inslag av korsbar, bjornbar, jordgubbe, plommon, choklad, lakrits, mineraler
samt balsamiska toner med dragning mot cedertra.

Smak: Harligt fyllig med karaktar av rod frukt, kérsbar, plommon, choklad, mineraler samt
balsamiska toner med dragning mot cedertra. Tanninerna ar trevliga och tuggvanliga.
Eftersmaken ar vélbalanserad och lang.

Passar till: Lamm, nét och vilt. Prova gérna till vildsvinsstek eller —-gryta, utmarkt dven till
mellanlagrade ostar sdsom pecorino och parmesan.

Fattoria Petrolo

All den Kérlek och respekt som tillignas vingarden och vinodlingarna i Petrolo, dterfinner man i de
underbara viner som produceras. Av drygt 30.000 Merlotvinrankor framstalls 15.000 flaskor Galatrona,
d.v.s. mindre dn en halv flaska per ranka. Fran mer dn 80.000 vinstockar med Sangiovesedruvor
produceras endast 45.000 flaskor Torrione. Trots den hdga koncentrationen ar dessa viner mycket
vdlbalanserade och har dessutom en enastdende bakomliggande struktur. Med en konstant narvaro i
vinfalten, omsorgsfullt arbete i vinkallaren, extremt bra vaderférhallande och jordman, kan Petrolo varje
ar producera stora viner. Mellan argangarna finns det en liten variation och skillnad i karaktaristika
beroende pa de yttre forutsattningarna. Malsattningen ar dock alltid att gora det hantverk som erfordras
for att komma nira vingardens “Ideal” vad giller Sangiovese och Merlot. Petrolos ideal, utéver det
druvtypiska, dr ett vin som ger uttryck for den terrior som den kommer ifran. Det skall vara ett vin som ar
klassiskt utover att bara vara gott. I vinet skall man finna kinslan fran de som har gjort vinet, funderat pa
det och som i flera generationer bott och verkat pa den jord som vinrankorna star i.
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