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Bolgheri Rosso DOC, Le Macchiole
LEMACCHIOLE

Bolgheri Rosso DOC kan ses som Macchioles basvin, aven om Macchiole

sjdlva gdrna undviker att tala i dessa termer. Den ger uttryck for den

terrior som den kommer ifrdn, samt producentens formaga att {
framstalla kvalitativa viner. Detta vin ar helt klart ett i sammanhanget NG
billigare alternativ an de tre flaggskeppen - Paleo Rosso, Scrio och

Messorio - mindre kravande utan att for den skull tappa i stil eller T

kvalitet. denaminaziens o srigine aniraloka
Argang 2007

Druvsort Merlot 50%, Cabernet Franc 30%, Syrah 15%, Sangiovese 5%
Alkoholhalt 14%

Produkttyp Réda viner - medelfyllig till fyllig

Ursprung Bolgheri Rosso DOC, Toscana

Producent Le Macchiole

Jordman Lerig och sandig jord med, sma, runda, kalkrika stenar
Skérdeuttag 1000-1200 gr per vinranka

Skoérd For hand

Jasning och maceration Ca 10 dagar i tankar av rostfritt stal och cementtankar
Utveckling och lagring 10 manader pa franska 225 I ekfat, 1 och tva ar gamla
Kommentar

Farg: Mellanrod till moérk rod.

Doft: Generds med inslag av moérka réda bar, bjornbar, sota kryddor och orter, sot lakrits, charkuterier och ek.
Smak: Harlig fruktighet med inslag av morka roda bar, bjornbar, sota kryddor och orter, sot lakrits,
charkuterier samt ekfat. Tanninerna ar trevliga och tuggvanliga. Eftersmaken dr medellang till lang med en viss
sOtma i avslutningen.

Passar till: ratter pa kalv och flask, garna med orter. Gar dven bra till kraftigare pastaratter sdsom papardelle
med vildsvinssas.

Le Macchiole

Fran allra forsta borjan har ett starkt band mellan manniskor varit en stor tillgdng pa Le Macchiole, vilket under dren har
stott foretaget i sina ambitidsa och pionjaraktiga mal. Le Macchiole har fortsatt att utveckla sin kvalitativa malsattning och
som vanligt med full passion. Foretagets arbete har mott stort erkdnnande av manga valkdnda vinexperter. Le Macchioles
viner har under flera ar erhallit stora utmarkelser fran de viktigaste vintidningarna och vinguiderna. Deras viner raknas
till de basta i Italien och darmed hela varlden. Ar 2009 blev fortaget utsedd till Italiens bésta vinproducent av Italienska
Sommelierforeningen. Le Macchiole utmarker sig med att dra nytta av de virden som terroiren erbjuder genom att
medvetet utnyttja skillnader i omradets topografi samt mikroklimat. Man arbetar strikt organiskt for att bevara det unika,
med precision och med respekt for de biologiska och vegetativa cyklerna. Stravan efter hog kvalitet har lett till att vinernas
stora personlighet uttrycker med 6nskvard tydlighet arvet fran dess ursprung.
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