Vi

Andrea Carpi Merlot IGT Venezia Giulia, Andrea Carpi

Druvorna avstjalkas, for att macerera en kort tid innan en varsam pressning sker. Musten jaser och genomgar
malolaktisk jasning i rostfria staltankar. Vinet lagras sedan i sex manader i samma kéarl. Permanis merlot erbjuder
finstamda toner av moérka koérsbar och svarta vinbar med inslag av kryddor. Servera garna detta vin till
charkuterier, lagrade ostar eller till ratter av kyckling eller svalt serverad till fisk.

Argang 2023

Druvsort Merlot

Alkoholhalt 13,5%

Produkttyp Rott vin

Ursprung Vingardar i Romans d’lsonzo
Producent Andrea Carpi

Altitud 200 meter dver havet
Jordman Kalkrik lera med inslag av sten
Skoérdeuttag 60 hl/ha

Skord For hand

Jasning & maceration Maceration och jasning sker i rostfria staltankar 10-15 dagar

Utveckling och lagring Vinet lagras sedan i rostfria staltankar i cirka sex manader

Kommentar

Farg: Ljusrod farg
Doft: Frisk och fruktig doft av kérsbér, vildhallon och kryddor.

Smak: Vinet har smaker av kdrsbar och hallon med kryddiga inslag. Vinet har en vital syra och fint avslutande
fraschor.

Passar till: Servera gérna detta vin till charkuterier, lagrade ostar eller till réatter av kyckling eller svalt serverad till
fisk.

Andrea Carpi

Familjen Braidot har sedan &r 1870 varit aktiva i sitt vingardsarbete i det Gstra hérnet av regionen Friuli. Med ett
konsekvent och digert arbete producerar familjen bade vita och réda viner av druvsorter sa som ribolla gialla,
friulano, pinot grigio, sauvignon blanc och refosco, pinot nero och merlot - Alla dessa signifikanta fér regionen.
Vingardarna ar belagna i Romans d’Isonzo, med floden Isonzo som granne, med jordmanen bestdende av
kalksten, lera och grus. Vinerna fran Permani erbjuder viner med finstamd fruktighet, fin fraschor och som har ett
brett anvandningsomrade nar det kommer till att para dessa till olika matratter. Vinmakare ar Mauro Bressan.
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