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Barbaresco Rocche Massalupo DOCG (BIO), Lano Gianluigi

Denna Barbaresco &r sjalvklart Lanos flaggskeppsvin och druvorna odlas i cru-
vingarden Rocche Massalupo dar vinrankornas alder ar mellan 30-50 ar. Jordméanen
bestar av kalksten med en stor del lera som bidrar till de komplexa och uttrycksfulla
tonerna foér nebbiolo-druvan. Lano anvander sig endast av betongtankar samt gamla
stora ekfat for sin Barbaresco.

Argéng 2017

Druvsort 100% Nebbiolo

Alkoholhalt 14,5%

Produkttyp Ratt vin

Ursprung Vingarden "Rocche Massalupo" nedanfor byn Treiso

Producent Lano Gianluigi

Altitud 250 meter dver havet

Jordman Kalksten med stora delar lera

Skord For hand

Jasning & maceration Fermentation sker endast med naturlig jast och macerationen pagar mellan 10-12
dagar

Utveckling och lagring Vinet lagras 24 manader i stora anvanda ekfat (25 HL)

Kommentar

Farg: Ljusrod
Doft: Frisk doft av korsbéar, torkade enbar och lakritsrot

Smak: Frisk smak av korsbar, torkade enbar, lakrits. Vinet har en elegant tanninstruktur med vital syra och lang
eftersmak.
Passar till: Servera gérna detta vin till en klassisk osso buco eller till en tajarin med osedvanligt mycket tryffel.

Lano Gianluigi

Lano Gianluigis egendom ligger bland kullarna i San Rocco Seno d'Elvio, gransandes byn Treiso, i en av de
klassiska vinproducerande kommunerna i Barbaresco. Sedan 1993 har Gianluigi med frun Daniella producerat
viner under eget namn. Egendomen &ar endast 5 hektar stor, och utéver Nebbiolo odlas &ven druvsorter som
Freisa, Barbera och Dolcetto. Gardens vinmakarfilosofi &r i det narmsta att betrakta som traditionell och pa alla
satt och vis smaskalig. Ett besok i cantinan ar ett besok tillbaka i tiden d& vinmakning tog tid och inte praglades av
hdgteknologi och datorstyrda processer. Gianluigi Lano ar valdigt noggrann i sitt vinmakande och framstaller viner
som de gjordes tidigare. Det vill sdga i den traditionella och klassiska stilen med elegant stramhet och utan for
mycket fruktdrivna toner. Vinerna framstélls mer "naturligt" och endast naturlig jast anvands for jasningen och
mangden tillsatt svavel & minimal. Lano Gianluigi ar eko-certifierad fran och med &rgang 2017.

Vinoliv | Ostermalmsgatan 61 | 114 50 Stockholm | Tel 08-5197 7542 | Fax 08-662 9901
Mob 0761-606630 | E-post info@vinoliv.se | Hemsida www.vinoliv.se



http://www.tcpdf.org

