Vi

Barolo DOCG, Aurelio Settimo

Denna Barolo ar framstélld pa Nebbiolodruvor som hamtas fran en vingard som
ligger granne med ett av de basta lagena i Barolo — Rocche Annunziata. Det &r inte
svart att forstd att denna Barolo har kvaliteter som man hittar i en Rocche i och med
att endast en smal grusvéag skiljer falten at. Druvorna som skoérdas for hand
genomgar en mycket noggrann urvalsprocess i bade vinfalt och innan
vinframstallning. Vinet ar framstallt pa ett traditionellt satt, vilket innebar att det
endast lagras i stora fat pa 2500-3500 liter. Faten ar dessutom mellan 10 och 40 ar
gamla, vilket sammantaget inte ger en sarskilt framtradande ekfatskaraktér. Stilen
pa denna Barolo ar mycket traditionell. M&nga av vara kunder menar pa att den &r en
av de mest klassiska Barolo som de nagonsin provat. Vinets struktur skvallrar om att
den klarar lang lagring. Trots detta ar den njutbar redan nu, men den kraver mat.
Garna ratter med nagot kramigt tillbehor for att lyfta fram frukten och runda av

tanninerna.

Argang 2015

Druvsort Nebbiolo 100%
Alkoholhalt 14%
Produkttyp R6tt vin
Ursprung Barolo DOCG
Producent Aurelio Settimo
Altitud 270-300 m 6.h
Jordman Kalrik jord
Skoérd For hand
Jasning & maceration 15-20 dagar

Utveckling och lagring Ett &r i betongtank, sedan minst tva ar pa stora ekfat, darefter vila pa flaska

Kommentar

Farg: Intensiv granatrod.

Doft: Komplex och kryddig med inslag av bjornbér, kdrsbar, kanel, lader, kaffe, lakrits och viss ekfatskaraktar.
Smak: Harligt barig och kryddig med inslag av bjornbér, kdrsbar, kanel, lader, kaffe, lakrits och viss ekfatskaraktar.
Vinet har en bra balans mellan generds frukt och mjuk syra. Tanninerna ar torra, mjuka och delikata. Eftersmaken
ar lang med harligt barig och kryddig avslutning.

Passar till: Smakrika ratter pa lamm, n6t och vilt garna svamp som tilloehér, lagrade ostar sdsom parmesan och
pecorino. Prova garna till den lokala osten robiola. Feta charkuterier fungerar ockséd mycket bra da de avrundar
tanninerna med sin fetma och moter séltan i charkuterierna genom sin syra.

Aurelio Settimo

| bérjan av 40-talet kom denna egendom i familjen Settimos ago. Vi den tidpunkten bedrev man ett blandat
jordbruk. Aurelio forstod dock vilken enastaende terroir och potential det fanns fér druvodling, vilket man har
satsat pa sedan 1962. P& de totalt 6,64 hektaren odlar man framst Nebbiolo, men &ven en liten andel Dolcetto.
Odlingarna har olika lagen i kommunen La Morra. Varav drygt hélften ligger i en av de basta "Crus” i Barolo,
Rocche dellAnnunziata. Det som kannetecknar garden ar kvalitet som gér hand i hand med tradition. Detta
framgar med 6nskvard tydlighet nar man provar Aurelio Settimos viner. | vinfalten bedriver man ett langsiktigt
hallbart jordbruk. Vid bekdmpning av skadedjur och sjukdomar anvander man framst miljovanliga och naturliga
bekampningsmedel.

Vinoliv | Ostermalmsgatan 61 | 114 50 Stockholm | Tel 08-5197 7542 | Fax 08-662 9901
Mob 0761-606630 | E-post info@vinoliv.se | Hemsida www.vinoliv.se


http://www.tcpdf.org

