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Borgoletto Lessini Durello Spumante DOC, Franchetto

Detta ar Franchettos mousserande vin som framstélls enligt Martinotti-metoden.
Denna metod innebar att kolsyrejasningen sker i trycktank, i sa kallade autoklaver
och inte i flaskan. Druvorna till detta vin odlas pa hog hojd, 580-600 meter dver
havsytan dar jordménen bestar av lera och basalt.

Argang 2021

Druvsort 100% Durella

Alkoholhalt 12,5%

Produkttyp Mousserande

Ursprung Vestenanova

Producent Franchetto

Altitud 580 meter dver havet

Jordman Lera och basalt (vulkanisk jordman)
Skoérdeuttag 7000 kg druvor per hektar

Skord For hand

Jasning & maceration Varsam pressning av druvorna. Jasning sker i staltankar vid en kontrollerad

temperatur, foljt av jasning i autoklav som varar i 5-6 manader
Utveckling och lagring Ytterligare lagring sker i 4 manader pa flaska

Kommentar

Farg: Gul farg
Doft: Fruktig doft av gula &pplen, citrus och vita blommor

Smak: Frisk och fruktig smak av gul frukt, citrus, vita blommor med mineraliskt avslut. Vinet har en fin mousse
med finstdmd struktur.

Franchetto

Franchetto-familjen grundade sitt vineri &r 1982 med fokus pa att foradla och ta fram det basta ur den lokala vita
druvsorten Garganega.

Vineriet ar belaget i byn Terrossa, i 6stra delarna av Soave, pa 250 meters hojd, dar sjalva produktionen och
familjens vision vilar pa de tva vita vinerna - La Capelina och Recorbian. Jordménen dar druvorna till bada vinerna
odlas ar av vulkaniskt bord, innehdllandes mineraler med jarn som mest framtradande. Nagot som bidrar i allra
hdgsta grad till de mer frascha och komplexa aromerna i Franchettos viner.

Numera ar det dottern Giulia som ar hégst ansvarig for vinproduktionen och de senaste aren har man aven borjat
att producera mousserande viner med druvsorten Durella inom Lessini Durello DOC.
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