Vi

Brunello di Montalcino DOCG (BIO), Le Chiuse

Druvorna till denna Brunello di Montalcino hamtas fran den 6 hektar stora vingarden
dar medeldldern for vinrankorna ar cirka 25 ar och densiteten ar endast 4500
vinrankor per hektar. Druvorna skérdas for hand sista veckan i september och fors
sedan in i rostfria staltankar med hjalp av gravitation. Maceration och jasning pagéar
under 18 dagar med naturlig jast och med frekvent nedtryckning av musten. Vinet R
fors sedan over i stora slavonska bottis dar vinet lagras under 3 &r for att sedan
lagras ytterligare i 1 ar pa butelj. Le Chiuse producerar cirka 14.000 flaskor av sin
Brunello di Montalcino per ar. Alla vinerna fran Le Chiuse ar eko-certifierade.

BRUNELLO

Argéng 2018

Druvsort Sangiovese Grosso 100%

Alkoholhalt 14%

Produkttyp Rott vin

Ursprung Vingard i narheten av vineriet

Producent Le Chiuse

Altitud 300-500 meter 6ver havet

Jordman Kalksten, lera och schist

Skdrdeuttag 4500 vinrankor per hektar

Skord For hand

Jasning & maceration Inledande maceration och jasning sker i rostfria staltankar under 18 dagar

Utveckling och lagring Lagring av detta vin sker i 3 ar i stora slavonska bottis samt avslutande 1 ar till pa
butel]

Kommentar

Farg: Morkrod farg
Doft: Fruktig doft av mdrka kdrsbéar, torkad frukt och orter.

Smak: Fruktig smak av morka korsbar, drter, torkad frukt och apelsinskal. Vinet har en en vital syra med komplex
struktur och valbalanserade tanniner med lang eftersmak

Passar till: Servera garna detta vin till en klassisk bistecca fiorentina eller till en krémig pasta med svamp och
gradde

Le Chiuse

Le Chiuse spelade en viktig roll i delar av vingardarna som de tillhandahdéll at den legendariska vinfamiljen Biondi-
Santi sedan slutet av 1700-talet. Dessa vingardar som var nedarvda fran generation till den nasta foll till slut i
handerna av den nuvarande agarinnan Simonetta Valiani som ar barnbarn till Ferruccio Biondi-Santi. Efter att ha
arvt denna vingard beslét sig Simonetta for att borja framstalla viner under det egna namnet Le Chiuse ar 1993
med hjalp av sin make Nicold Magnelli och deras son Lorenzo. Fram tills dess hade dessa vingardar varit
reserverade och uthyrda till hennes morbror Franco Biondi-Santi som da anvande druvorna fran dessa vingardar
till Biondi-Santis Riservaviner. Vingardarna hos Le Chiuse &r planterade med noggrant utvalda Sangiovese-kloner
utvalda av Biondi-Santi for att sakerstélla sitt generiska arvsanlag. Vinrankornas alder ar mellan 15-60 ar och
skordeuttaget ar endast halften av vad som krévs enligt reglerna for consorziot. Le Chiuse &r belaget pa den
norra sidan av Montalcino och egendomen ligger p& bergssidan Montosoli. Vingardarna ar planterade i
nord/norddstlig riktning och bestar av totalt 8 hektar dar altituden ligger mellan 300-500 meter Gver havet.
Jordmanen i vingardarna &r en blandning av kalkrik lera med inslag av fossila avlagringar och margel och tufa. Le
Chiuse producerar cirka 30.000 flaskor vin per ar med uppdelningen bestdende av Rosso di Montalcino, Brunello
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di Montalcino och Brunello di Montalcino Riserva. Le Chiuse producerar &ven olivolja, grappa och honung. Le
Chiuse ar genomgéaende eko-certifierade.
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