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Dolcetto d Alba, Aurelio Settimo

Denna enastdende Dolcetto ar framstalld pa druvor som vuxit i Barololage. | detta
avseende ar det unikt vin i och med de flesta producenter vill vinstmaximera och
valjer darfor att odla druvor som ger bast betalt, dvs Nebbiolodruvor. Mot den
bakgrunden blir det mer sallsynt med en Dolcetto som framstalls fran de basta
lagena. Detta lysande undantag har typiska Dolcetto drag med korsbar,
korsbarskarnor, bra syra, men dessutom en spannande komplexitet och bra struktur
som framst bars upp av frasch syra, men aven en tydlig mineralitet. Det r&der ingen
tvekan om att detta anvandbara vin kommer fran Aurelio Settimo. Det &r traditionellt,
stramt och torrt. Vi rekommenderar detta vin till charkuterier, pasta ratter baserade
pa tomat eller gradde, risotto, fisk bade kokt, stekt eller grillad samt nyanserade
ratter pa ljust kétt. Val av tillbehor ar viktigt, utnyttja vinets naturliga fruktighet och
syra.

Argéng 2022

Druvsort Dolcetto 100%
Alkoholhalt 12%
Produkttyp R6tt vin
Ursprung Dolcetto d
Producent Aurelio Settimo
Altitud 270-300 m 6.h
Jordman Kalrik jord
Skdrdeuttag Mindre &n 6300 liter per hektar
Skord For hand
Jasning & maceration 7 dagar

Utveckling och lagring 12-18 manader i cementtank, darefter vila pa flaska i minst 3 manader

Kommentar

Farg: Lila med dragning mot rubinréd.

Doft: Fruktig, frisk och kryddig med inslag av korsbar, kérsbarskarnor, roda bar, blabar, sét tobak och mineraler
Smak: Fruktig och kryddig med inslag av korsbar, kérsbarskarnor, réda bar, svarta vinbar, blabar, sét tobak och
mineraler. Vinet har en bra syra som ar tydlig men mjuk. Eftersmaken ar lang med en angenam balans mellan
frukt och syra.

Passar till: Charkuterier, pasta ratter baserade pa tomat eller gradde, risotto, fisk bade kokt, stekt eller grillad,
samt nyanserade ratter pa ljust kott. Prova dven garna till farsk robiola, ost typisk fér Piemonte. Val av tillbehor ar
viktigt, utnyttja vinets naturliga fruktighet och syra.

Aurelio Settimo

| bérjan av 40-talet kom denna egendom i familjen Settimos ago. Vi den tidpunkten bedrev man ett blandat
jordbruk. Aurelio forstod dock vilken enastaende terroir och potential det fanns for druvodling, vilket man har
satsat pa sedan 1962. P& de totalt 6,64 hektaren odlar man framst Nebbiolo, men &ven en liten andel Dolcetto.
Odlingarna har olika lagen i kommunen La Morra. Varav drygt hélften ligger i en av de basta "Crus” i Barolo,
Rocche dellAnnunziata. Det som kannetecknar garden ar kvalitet som gar hand i hand med tradition. Detta
framgar med 6nskvard tydlighet nar man provar Aurelio Settimos viner. | vinfalten bedriver man ett langsiktigt
hallbart jordbruk. Vid bekdmpning av skadedjur och sjukdomar anvander man framst miljovanliga och naturliga
bekampningsmedel.
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