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Franco Molino Barolo DOCG SLUTSALD, Franco Molino

Denna mycket tillgangliga Barolo ar framstélld pa Nebbiolodruvor som hamtas fran
tva enastaende lagen — Bricco Zuncai (Barolo) och Bricco Rocca (La Morra).
Druvorna som skordas for hand genomgéar en mycket noggrann urvalsprocess i bade
vinfalt och innan vinframstéllning. Vinet kan upplevas som modernt, men ar framstallt
pa ett traditionellt satt.

Argéng 2018

Druvsort Nebbiolo 100%

Alkoholhalt 14%

Produkttyp Ratt vin

Ursprung Barolo DOCG

Producent Franco Molino

Altitud ca 360 m &.h.

Jordman Vit margelsten, fattig p& sand och néring
Skoérdeuttag 50 hl/hektar

Skord For hand

Jasning & maceration Temperaturstyrd tank av rostfritt stal

Utveckling och lagring 24 manader pa stora ekfat fran Slavonien och 12 manader pa staltank.

Kommentar

Farg: Intensiv granatrod.

Doft: Komplex och kryddig med inslag av bjornbar, korsbéar, kanel, 1ader, lakrits och ekfatskaraktar.

Smak: Genergst barig och kryddig med inslag av bjornbéar, kdrsbar, kanel, lader, lakrits och ekfatskaraktér. Vinet
har en bra balans mellan generds frukt och mjuk syra. Tanninerna &r torra, mjuka och delikata. Eftersmaken &ar
lang med harligt béarig och kryddig avslutning.

Passar till: Smakrika ratter pa lamm, nét och vilt, lagrade ostar sdsom parmesan och pecorino. Prova géarna till
den lokala osten robiola.

Franco Molino

Franco Molino, belaget i hjartat av vindistriktet Barolo, &r en gammal, familjeagd gérd som idag drivs av fjarde
generationens vinmakare. Det var farfars far som under en av sina affarsresor upptéckte kullarna i Langhe. Han
blev sa entusiastisk att han beslutade sig for att flytta dit med hela familjen. De bosatte sig i den lilla byn La Morra
dar han kopte garden Cascina Rocca, och flera andra sma vingardar. Egendomen Franco Molino drivs idag av
Silvana Molino, och omfattar drygt 10 hektar vingardar i byarna Barolo och La Morra. Man producerar bara vin pa
egna druvor for att ha god kvalitetskontroll, fran skord till buteljerat vin. Silvana Molino, liksom hennes
foregangare, anvander sig av modern teknik for att sakerstalla den héga kvalitén, samtidigt som man anvander
traditionella metoder for att bevara det ursprungstypiska i vinerna. Det finns inga genvagar for att producera
enastadende viner.
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