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Godenza Romagna Sangiovese Superiore DOC, Noelia Ricci

Druvorna till detta vin kommer frén ett enskilt vingardslage som heter Godenza.
Vinrankorna ar planterade 1999 och jordménen bestar till en tredjedel av sand och
densiteten &r 4.500 vinrankor per hektar. Vinerna fran Noelia Ricci &ar framstallda
med héllbara metoder. Arlig produktion av detta vin &r cirka 13.000 flaskor.

Argang 2015/2019

Druvsort 100% Sangiovese (Emilia Romagna)
Alkoholhalt 13%

Produkttyp Rott vin

Ursprung Fiumana di Predappio i Forli

Producent Noelia Ricci

Altitud 300-340 meter dver havet

Jordman Kalkrik jordman med inslag av gul lera och sand
Skoérdeuttag 5000 kg / hektar

Skord For hand

Jasning & maceration Inledande jasning i rostfria staltankar med 28 dagars skalmaceration varefter den

malolaktiska jasningen tar vid
Utveckling och lagring Slutlagring for detta vin sker i 8 manader pa rostfria staltankar och minst 12 manader
pa flaska

Kommentar

Farg: Ljusrod farg
Doft: Fruktig doft av kérsbar, orter, lakrits och mineralitet
Smak: Vinet har en smak av korsbér, 6rter och lakrits med vital syra och véalbalanserad stravhet.

Passar till: Servera garna detta vin till ratter av stekt kyckling som &r baconlindad med tillhérande bulgur och en
kram pa rostad paprika.

Noelia Ricci

Historien bakom Noelia Ricci gar tillbaka till 1941 nar Noelias far forvarvade en historisk egendom pa 140 hektar
nara Predappio i de Gstra delarna av Romagna inte langt ifran Rimini. P& 1970-talet planterade Noelia vingardar
och byggde ett vackert vineri p& egendomen. 2012 landsatte Noelias barnbarn Marco Cirese det nya projektet
som gar under namnet Noelia Ricci dar han avskiljde de basta nio hektaren av vingardarna och dedikerade dem
till gardens toppviner. Han producerar dessutom enastaende viner under namnet Pandolfa, viner som stracker sig
fran vardagsvin till Riserva-viner. Noelia Riccis vingardar ligger pa en hogre altitud (200-340 m 6 h) med en storre
mangd kalksten och lera &n for vingardarna i Pandolfa-serien. Vinerna fran Noelia Ricci odlas med ekologiska
metoder och man fokuserar endast pa druvsorterna Sangiovese och Trebbiano.
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