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Inferno Fiamme Antiche DOCG, AR.PE.PE

Vinet kallas for Inferno Fiamme Antiche (Helvetets antika lagor) eftersom
vinstockarna vaxer pa granit som blir extremt varma vid solexponering, sapass att
man nastan ser lagor forsvinna i luften...

Druvorna tilll detta vin kommer frén soldrankta och hogre belagna géardar i
kommunen Poggiridenti.

Den hogre hojden och brantare exponeringen ger strukturerade viner som tal lagring,
och darfér anvander man dessa druvor till att géra en Valtellina Superiore, alltsa en
hogre kvalitetsklass &n Rosso di Valtellina. .
Val inne i vineriet pressas druvorna och jaser sedan i rostfria staltankar varpa de e
genomgar en lagring pa stora 50-hektoliters fat, rostfria staltankar samt pa flaska i ca
15 manader.

Argéng 2019

Druvsort Chiavennasca (Nebbiolo) 100%
Alkoholhalt 13,5

Produkttyp Rott vin

Ursprung Inferno, en utav Valtellinas subregioner
Producent AR.PE.PE

Altitud 450 till 500 moh.

Jordman Kalkrik och stenig jordman
Skoérdeuttag 45 hektoliter / hektar

Skord For hand

Jasning & maceration Traditionell pressning och skalmaceration i 104 dagar i fat (50hl)

Utveckling och lagring Sammanlagt 15 man lagring pa fat (50hl), rostfria staltankar, samt pa flaska

Kommentar

Farg: Rubinrdd farg
Doft: Frisk doft av kdrsbar, orter, en viss jordighet och med tydlig mineralitet.

Smak: Frisk smak av korsbar, rosor och alporter och mineralitet med véalbalanserade tanniner och fat. Vinet ar
ytterst elegant och har en lang eftersmak.

AR.PE.PE

Detta nagot ovanliga namn pa en av Valtellinas framsta vinproducenter ar egentligen en akronym av namnet pa
gardens grundare, ARturo PEllizzatti PErego. Arturo kom fran en familj som arbetat i vinindustrin sedan
1860-talet. 100 ar senare hade egendomen véxt till att omfatta 50 hektar utkarvat ur granitsluttningarna som utgor
stora delar av Valtellinas vinodlingar. Nar Arturos far Guido dog 1973 saldes familjeforetaget som da hette endast
Pellizzatti.

1983 kopte dock Arturo tillbaka 12 hektar och dven vinanlaggningen och startade pa nytt under namnet ARPEPE.
Arturo bestamde sig redan fran borjan att endast producera viner som aterspeglar Valtellinas terroir och
representerar det allra basta alpnebbiolo formar. Dessutom bestamde han sig for att inte sélja vinet innan det ar
fardigt att drickas, vilket innebar att de forsta sex aren producerade han vin varje ar, men inte en enda flaska
saldes.

2004 avled Arturo och 6verlamnade egendomen till sina barn, Isabella (6nolog), Guido och Emanuele.

ARPEPESs malsattning &r att alltid gora viner som ar sa rena och osminkade som mgjligt, och lata de unika
egenskaperna hos Nebbiolo som véxt under extrema forhallanden komma fram tydligt i vinet.
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