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Langhe Nebbiolo DOC, Monchiero

Druvorna ar skordade for hand och genomgar sin skalmaceration under 20 dagar i
rostfria staltankar. Jasningen sker sedan under temperaturkontrollerade former i
cirka 18 dagar. Vinet lagras avslutningsvis i stora ekfat i 18 manader.

Argang 2021 NONCHIERD
Druvsort Nebbiolo ‘
Alkoholhalt 14,5%

Produkttyp Rott vin

Ursprung Vingardar i Castiglione Falletto

Producent Monchiero

Altitud 300moh

Jordman Lera med kalksten

Skoérdeuttag Arlig produktion &r cirka 6000 flaskor

Skord For hand

Jasning & maceration Forsta jasningen i rostfria staltankar

Utveckling och lagring Lagring sker i stora ekfat (50 hektoliter) och ytterligare en tid pa flaska

Kommentar

Farg: Ljus tegel

Doft: Kryddig doft av mérka kérsbar, kryddnejlika, torkad frukt och jordgubbar.

Smak: Kryddig smak av morka korsbéar, kryddnejlika, torkad frukt och jordgubbar med valbalanserad stravhet.
Passar till: Servera garna detta vin till ratter av lamm, mustiga grytor eller till charkuterier i all sin enkelhet.

Monchiero

Grunden till familjen Monchieros vinhistoria skapades av bréderna Remo och Maggiorino som odlade druvor pa
egendomen Montanello i utkanten av staden Castiglione Falletto p& femtiotalet. Som manga andra i omradet
salde broderna forst sina druvor till andra vinmakare innan de bestamde sig for att borja framstéalla sina viner
sjalva under eget namn. 1982 kopte bréderna ett litet vineri i Castiglione Falletto med anor frdn 1200-talet for att
utoka sin verksamhet. Efter att Maggiorinos son Vittorio hade erhallit sin examen fran sina oenologiska studier pa
institutet i Alba blev han mer och mer involverad i vinproduktionen pa familjens egendom. Enda sedan starten
som vinmakare har Vittorio varit fast besluten om att framstélla vinerna enligt traditionella metoder, vilket i
praktiken innebar lang skalmaceration och lagring i stora slavonska ekfat. Monchieros sju hektar vingardar ar
utspridda i kommunerna Castiglione Falletto, dar familjens bas ligger, samt i La Morra och i Verduno. 2017 har
aven Vittorios aldsta son Luca anslutit sig till familjens vineri for att féra traditionerna vidare.

Vinoliv | Ostermalmsgatan 61 | 114 50 Stockholm | Tel 08-5197 7542 | Fax 08-662 9901
Mob 0761-606630 | E-post info@vinoliv.se | Hemsida www.vinoliv.se



http://www.tcpdf.org

