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Lugana DOC "Le Creete", Ottella

Druvorna till detta vin kommer fran vingarden "Le Creete" dar jordmanen domineras
av den for omradet kanda vita leran. Skorden sker for hand i slutet av september och
druvorna fors till vineriet i traditionella sma korgar dar en noggrann selektering av
druvorna sker.

Argéng 2023

Druvsort Turbiana (Trebbiano di Lugana) 100%

Alkoholhalt 13% e
Produkttyp Vitt vin

Ursprung Vingarden Le Creete i San Benedetto di Lugana

Producent Ottella

Altitud 250 meter dver havet

Jordman Vit, kompakt, stenig och kalkrik lerjord

Skoérdeuttag 9000 kg / hektar

Skord For hand

Jasning & maceration Varsam pressning av hela klasar och sedan langsam temperaturkontrollerad jasning

mellan 14-18 grader.
Utveckling och lagring Vinet ligger pa sin jastfallning mellan 6-8 manader innan buteljering.

Kommentar

Farg: Ljus farg
Doft: Fruktig och aromatisk doft av gula &pplen, tropisk frukt, citrus och halm.
Smak: Aromatisk smak av gula frukter, tropiska frukter med friska inslag av citrus och frdsch mineralitet.

Passar till: Servera garna till skaldjursrétter, eleganta fiskratter, krdmiga ostar eller till arancini, risbollar med olika
fyliningar bestaende av pistagendétter, ragu eller diverse gronsaker.

Ottella

Det &r utmaningen att kunna framstélla kvalitetsviner i Lugana och dessutom kunna férmedla en kansla av
"terroir" som driver bréderna Lodovico, Francesco och Michele Montresor. Druvan Trebbiano di Lugana, som
lokalt kdnnetecknas som Turbiana, har genetiska likheter med Verdicchio men har enligt nutida forskningar och
experter en helt egen och unik karaktér som inte kan sammankopplas med andra kloner av Trebbiano.
Jordmanen bestar av den unika vita leran med glaciéra inslag som bildades efter istiden och som tydligt praglar
mineraliteten i vinerna fran Ottella.

Vinoliv | Ostermalmsgatan 61 | 114 50 Stockholm | Tel 08-5197 7542 | Fax 08-662 9901
Mob 0761-606630 | E-post info@vinoliv.se | Hemsida www.vinoliv.se



http://www.tcpdf.org

