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Paleo Bianco, Le Macchiole

LEMACCHIOLE

Paleo Bianci ar ett doldis vin i Le Macchioles utbud. Det &r svart att lata bli att ryckas
med i entusiasmen nar man provar detta vin. Det har tydliga in slag av Sauvignon
Blanc nar det ar ungt, men med nagra ars lagring sa far det ett mer exotiskt inslag
som drar mot Chardonnay. Trots ekfatslagring har producenten lyckas med att
behalla vinets friskhet och mineralitet. Ekfaten tar inte 6ver vilket innebar att vinet
aven fungerar till kokta skaldjur sdsom hummer. Paleo Bianco tillhor enligt var
beddmning tett av varldens mest anvandabara och prisvarda, vita prestigeviner.

Argéng 2021

Druvsort Sauvignon Blanc 60%, Chardonnay 40%

Produkttyp Vitt vin

Ursprung IGT Toscana

Producent Le Macchiole

Jordman Lerig och sandig jord med, sma, runda, kalkrika stenar

Skoérdeuttag 1000 gr per vinstock

Skord For hand

Jasning & maceration Kort kall maceration, sedan mjuk pressning, darefter jasning pa barrique.

Utveckling och lagring Lagring pa 225 liters ekfat, varav 30% ar nya och 70% 1-2 &r gamla

Kommentar

Farg: Halmgul

Doft: Elegant och komplex med inslag av vit persika, exotisk frukt, krusbar, vanilj, skal fran gul citrus och aprikos
samt nyanserad ton av kryddighet fran ekfat.

Smak: Generts och komplex med inslag av vit persika, exotisk frukt, krusbar, vanilj, skal fran gul citrus och
aprikos, mineraler samt nyanserad ton av kryddighet fran ekfat. Suveran balans mellan frukt, syra och rostat ekfat.
Eftersmaken hanger kvar lange.

Passar till: Det mesta tillagat i fisk- och skaldjursvag bada som stekt, med kramiga saser eller grillat. Vi kan daven
rekommendera vinet till kokta skaldjur och da sarskilt hummer. Passar aven vél till nyanserade ratter med finess
pa ljust kott.

Le Macchiole

Le Macchiole ar skapelsen av Eugenio Campelmi och hans vision for att komma narmare naturen och for att
battre forsta sina vinrankors beteenden. Med sin fru Cinzia Merli vid sin sida grundades egendomen 1983.
Eugenio lade tidigt mycket resurser i att forska och experimentera med druvsorter som knappt var i ropet for
omradet och kunde darmed utmarka sig. Visionaren Eugenio drev sin forskning till det yttersta och det tog flera ar
innan paret ens hade fardigstéllt sin egen catina. Ar 1991 skapade garden ett nytt projekt i samarbete med den
erkant skickliga oenologen Luca D”Attoma. Resultatet frAn detta samarbete blev Paleo Rosso, idag 100%
Cabernet Franc, och Scrio, 100% Syrah. Eugenio vann nu erkannande och respekt fran de stora vinmakarna i
omradet. Tyvarr gick han bort alldeles for tidigt, vilket ledde till att Cinzia tvingades att ta 6ver verksamheten. Som
tidigare passiv agare behdvde hon plotsligt satta sig in i allting. Hon visade dock tidigt pa malmedvetenhet och en
tydlig inriktning. Hon satte ihop ett team av unga och passionerade manniskor som arbetade hart och nu drev
vingarden vidare mot sitt mal. Resultatet kom ganska omgaende i form av &nnu en fodelse, flaggskepet Messorio,
ett vin framstallt av 100% Merlot. Idag anses Macchiole vara en av Italiens framsta vinproducenter, om inte den
framsta. Garden har en tydlig imponerande stil pa alla sina viner. En stil som det inte gar att ta miste pa.

Vinoliv | Ostermalmsgatan 61 | 114 50 Stockholm | Tel 08-5197 7542 | Fax 08-662 9901
Mob 0761-606630 | E-post info@vinoliv.se | Hemsida www.vinoliv.se


http://www.tcpdf.org

