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Piedirosso Campania IGT, Vinosia

Vinosias Piedirosso ar framstalld pa den lokala druvsorten Piedirosso vilket betyder
"roda fotter", vilket hanvisar till det réda traet pa vinstocken. Ett silkeslent rétt vin med
frisk syra och smak av réda bar och plommon.

Argang 2022

Druvsort 100 % Piedirosso

Alkoholhalt 12,5%

Produkttyp Rott vin

Ursprung Irpinia DOC

Producent Vinosia

Altitud 450 till 500 moh.

Jordman Kalkrik vulkanisk jord

Skord For hand

Jasning & maceration 10 dagar i tankar av rostfritt stal och cementtankar

Utveckling och lagring Slutlagring sker i rostfria staltankar

Kommentar

Farg: Rubinrod farg.

Doft: Doft av réda bér, plommon och violett.
Smak: Frisk, medelfyllig smak av kdrsbar, plommon och subtila noter av violett.
Passar till: Servera géarna till fisk, enklare kottratter eller melanzane.

Vinosia

| forhallande till m&nga av europas vingardar &r Vinosia att betrakta som en nykomling med sina dryga tio ar pa
nacken. Daremot kan man inte saga att &garna ar nykomlingar. Bréderna Luciano och Mario Ercolino kommer

fran familien som startade och ager den kanda garden Feudi di San Gregorio. Mario var fram till 2003

chefsvinmakare pa Feudi di San Gregorio, men beslutade sig for att tillsammans med sin bror Luciano borja
producera viner under ett eget namn. Resultatet blev Vinosia som betyder just "en ny plats for vin". Malsattningen
for broderna &r att fortsatta skapa stora viner men med tydligare egna avtryck. Idag skoter Luciano driften
tilsammans med sina engagerade medarbetare. Vinosia gor viner frn de framsta lagena och druvsorterna i
Campania: Falanghina, Greco di Tufo, Fiano di Avellino, Taurasi och Irpinia for att némna de mest kanda.
Samtliga viner ar mycket valgjorda, ursprungstypiska och precisa. De vita i en generés och frisk stil med tydliga

mineraliska toner, de roda ar riktiga varmblodsviner med morka korsbar och dov, mustig choklad...
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