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Sibra Vino Rosso , Rocca Rondinaria

Druvorna till Sibra odlas i cru-laget Trionzo och skérden sker fér hand. Vinet ar

spontanjast med naturlig jast och sker utan temperaturkontroll. Vinet slutlagras i
gamla ekfat (tonneaux) i 15 manader, och ytterligare i 8 manader i flaska innan

forsaljning. All vinmakning gors enligt biodynamiska fortecken.

Argang 2017

Druvsort 95% dolcetto — 5% ciliegiolo

Alkoholhalt 13%

Produkttyp Rott vin

Ursprung Druvorna till detta vin odlas i cru “Trionzo”, belaget
syddst av Rocca Grimalda-kullarna

Producent Rocca Rondinaria

Altitud 300moh

Jordman Kalksten

Skoérdeuttag 40 hl/ha

Skord For hand

Jasning & maceration Spontanjasning med naturlig jast, utan temperaturkontroll

Utveckling och lagring 12 manader i gamla ekfat. (tonneaux och barrique)
Kommentar
Farg: Djuprdd farg

Doft:

Rocca Rondinaria

Det ar i hjartat av Ovada DOCG, i Rocca Grimalda, i provinsen Alessandria, som Lucesio Venturini, Giovanna De
Rege och deras barn &r 2011 bestamde sig for att grunda sitt vinprojekt, med 6vertygelsen av valet av att bruka
sin odling b&de ekologiskt och biodynamiskt. Lucesio och Giovanna med familj ager endast tv& hektar som for
narvarande &r i produktion, och ytterligare 2,5 hektar kommer att tillkomma, som en del av vinproduktionen de
kommande &ren. Vingarden bar namnet Rocca Grimalda , efter det lokala slottet. Valet av en ren vinodling, utan
inblandning av syntetiska kemikalier med enbart grongddsel som katalysator, foljs ocksa vinframstallningen at
med samma filosofi, vilket utesluter alla enologiska tillsatser med undantag for minimikvantiteter av sulifter.
Vinerna produceras med ett tillvagagangssatt som foljer den lokala traditionen i omradet runt om i Ovada, vilket
bland annat innebéar att vinerna endast jaser med naturlig jast och ej filtreras. Det ar sa familjen vill profilera sig,
oavsett om vinerna ar markta som Dolcetto di Ovada eller som enkla réda bordsviner - Det viktigaste ar att
vinerna utmarker sig stilistiskt som sig bor hos en &kta, autentisk Dolcetto.

Vinoliv | Ostermalmsgatan 61 | 114 50 Stockholm | Tel 08-5197 7542 | Fax 08-662 9901
Mob 0761-606630 | E-post info@vinoliv.se | Hemsida www.vinoliv.se


http://www.tcpdf.org

