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Sinergo IGT Toscana, Il Molino Terramadre
Sinergo: Gardens flaggskeppsvin gors pa handavstjalkade Sangiovese-druvor som

jaser i 6ppna ekfat i 40 dagar. Darefter lagras vinet i 20 manader p& franska demi-
muids (storre ekfat) och ytterligare 30 manader pa flaska innan det slapps

Argang 2020

Druvsort 100% Sangiovese Grosso

Alkoholhalt 14%

Produkttyp Rott vin

Ursprung Vingard pa en hektar med vinrankorna planterade i
nordostlig riktning

Producent Il Molino Terramadre

Altitud 250 meter 6ver havsytan

Jordman Mestadels lera med inslag av marina sediment

Skoérdeuttag 5400 vinrankor per hektar

Skord For hand

Jasning & maceration Jasningen sker i 6ppna ekfat (tonneaux) under 30 dagar med naturlig jast.

Utveckling och lagring Lagringen sker i samma ekfat i 24 manader, med ytterligare flasklagring

Kommentar

Farg: Rod forg med ljus tegelkant
Doft: Frisk och fruktig doft av mérka korsbar, nyslagna orter och fat.

Smak: Vinet har en koncentrerad fruktighet med toner av morka korsbar, érter och mineralitet. Med en komplex
framtoning och lang eftersmak bjuds du pa en upplevelse utéver det vanliga nar det kommer till viner som
kombinerar kvalitet sett till priset.

Passar till: Servera garna detta vin till langkok, ratter av vilt, eller till vallagrade hardostar.

Il Molino Terramadre

Il Molino Terramadre &r en exklusiv, smaskalig och mycket omtalad vinproducent belagen i den sydvéastra delen
av Montalcino, Toscana. Egendomen drivs av Veronica och Ernesto Fragomeni, som sedan de tog 6ver garden
2018 har fokuserat p& ekologisk odling och ett hantverksmassigt, naturligt tillvigagangssatt (low-intervention.)
Lage och Mikroklimat: Vingardarna ligger i de sédra delarna av Montalcino pa en hojd av 250 meter med
nordvastlig exponering. Detta ger lAngsammare mognad och mer aromatiska, friska viner. Omradet kyls ner av
vindar fran bade Medelhavet och berget Monte Amiata. Jordman: Egendomens totalt 0,96 hektar vinodlingar ar
uppdelade pa tva specifika Sangiovese-lotter. Den aldre lotten Sinergo (planterad 2013) vaxer i kalkrik lerjord
med marina fossiler, vilket ger struktur och mineralitet. Vingardarna ligger utanfor de strikta granserna for DOCG
Brunello di Montalcino. Detta gor att vinerna produceras utanfér Brunello-appellationen, men de gors enligt strikt
traditionell metod med lang fat- och flasklagring.
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