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Sudtirol Lagrein Riserva DOC , Weingut Nusserhof oo Lo %
’*{;; Nusserhof :
Heinrich Mayrs vision forLagrein ar att inte maskera den friska, bériga och nagot ’ SUdUl‘O}J];‘?QfEl" "
strama frukten, och han anvander sig darav av storre ekfat (botti) pa cirka 2000 liter. ‘7% sl
Mycket Lagrein p& marknaden idag ar ganska mork med pataglig fatkaraktar och i ;ﬁﬂ Helnrich Mayr
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manga fall utan tydlig karaktér. Heinrichs Lagrein Riserva ar férhallandevis stram och Aciiio B

klarar galant av alpmaten med charkuterier, ost och smor. Enligt DOC-reglerna i
Bolzano (Trentino) far man salja sin Riserva forst tre ar efter skorden.

Argéng 2017

Druvsort Lagrein

Alkoholhalt 13,5

Produkttyp Rott vin

Ursprung Sidtirol, Bolzano
Producent Weingut Nusserhof
Jordman Alluvial, porfyrrik jord
Skordeuttag Lagt

Skord Manuell

Jasning & maceration Endast naturlig jast

Utveckling och lagring 1 &r pa stora fat, minst tva ar pa flaska

Kommentar

Farg: Rod med bl inslag

Doft: Skogsbar, jarn och orter

Smak: Medelfyllig med toner av skogsbar, drter och med viss kottighet
Passar till: Raclette, langkokta grytor pa notkott, vildfagel

Weingut Nusserhof

Vingarden Nusserhof i staden Bolzano i Alto-Adige, eller Sydtyrolen som man sager lokalt, har odlats av familjen
Mayr i 6ver 200 ar. Idag ar det Heinrich och Elda Mayr som driver alla delar av vingarden. Jorden &r varm och
djup, och floden Isarco som rinner precis bredvid har forsett marken med avlagringar bestdende till stor del av
porfyr, en vulkanisk bergart fran bergskedjan Dolomiterna.

En gang i tiden var detta ett paradis for frukttrad, bar och druvor, men i takt med att den en gang i tiden pittoreska
staden Bolzano har véaxt s& har odlingarna krympt. Idag ar Nusserhof en skyddad plats, granne med kommersiella
byggnader och véagar. Idag ar Nusserhof nagot av en oas i storstaden.

Paret Mayr har alltid arbetat enligt samma principer, och sedan 1994 &r deras odlingar certifierade ekologiska.
Deras metoder gransar till biodynamiska, och mer &n 100 olika vilda vaxter frodas idag pa deras mark. D& arealen
endast bestar av 2,5 hektar sa klarar de i princip allt arbete pa egen hand, och kan pa sa satt kontrollera alla delar
av processen. De &r noga med att inte vidta atgarder som kan sudda ut druvsortens, markens och argangens
individuella egenskaper. De anvander endast lokala och naturligt forekommande jastsorter, och later vinerna fa
den tid de behover for att utvecklas till fullo.
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