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Tufaliccio IGT Lazio Biologico, Marco Carpineti

Argéng 2022

Druvsort 50% montepulciano 50% cesanese
Alkoholhalt 13,5%

Produkttyp Rétt vin

Ursprung Cori, Lazio

Producent Marco Carpineti

Altitud 200md h

Jordman Vulkanisk

Skdrdeuttag 5000 vinrankor per hektar

Skord For hand

Jasning & maceration Inledande maceration och jasning i rostfria staltankar

Utveckling och lagring Vinet slutlagras i rostfria staltankar och pa flaska innan forsaljning

Kommentar

Farg: Rod farg

Doft: Fruktig doft av réda &pplen, kérsbar, bjornbar och kryddor

Smak: Fruktig smak av réda applen, kérsbar, bjérnbar och kryddor.
Passar till: Servera garna detta vin till kottratter eller till lagrade hardostar

Marco Carpineti

Marco Carpineti arvde vineriet med tillhérande vingardar och har sedan 1986 passionerat forvaltat familjens
egendom. Vineriet &r belaget i den historiska staden Cori, cirka 50 kilometer séder om Rom. Den stora
genomgripande foréandringen av familjeforetaget skedde 1994 nér Marco sadlade om till ekologisk
vinframstallning, och inga syntetiska pesticider anvands 6verhuvudtaget. Idag &r vinodlingsarealen 41 hektar och
Marco fokuserar fullt pa lokala och historiska druvsorter, som bellone, arciprete bianco, och de tva grek-attade
moro och giallo pa den vita sidan. Réda druvor som finns i vingardarna ar nero buono di Cori, montepulciano och
cesanese. Jordmanen ar vulkanisk och rik pa fossila avlagringar.
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