Vi

Tuma Primitivo Salento IGT SLUT!, Masseria Cuturi

Druvorna till detta vin odlas i vingardar som ligger utanfor vineriet. Vinrankorna &ar
uppbundna i guyot och skorden infaller oftast i mitten av september varje ar. Endast
de basta druvorna ingér i detta vin. Masseria Cuturi ar ekologiskt certifierade och
arbetar malmedvetet for att uppna en god biologisk mangfald nar det kommer till sin
vinproduktion. Bland annat anvands lattare glasflaskor och materialet for sina korkar
hamtas fran fornybar och atervunnen materia fran sockerror.

Argéng 2024

Druvsort 100% Primitivo

Alkoholhalt 13,5

Produkttyp Rtt vin

Ursprung Salento

Producent Masseria Cuturi

Altitud 60 meter dver havsytan

Jordman Jordmanen bestar av lera och sand
Skdrdeuttag 4500 vinrankor per hektar

Skord For hand

Jasning & maceration Jasning och maceration sker i rostfria staltankar under en vecka. Sedan sker den

andra malolaktiska jasningen.
Utveckling och lagring Vinet lagras sedan i rostfria staltankar i cirka tre manader

Kommentar

Farg: Morkrod farg
Doft: Intensiv doft av morka bér, lakrits och kryddor.

Smak: Genergst fruktig smak av moérka bér, plommon med kryddiga inslag. Vinet har en valbalanserad stravhet
med vital syra. Munkénslan ar delikat och ytterst frasch.

Passar till: Servera garna detta vin till lAangkok pa flask eller notkott. Gor sig aven bra till lagrade hardostar eller
varfor inte till en mustig vegetarisk gryta med svamp, betor och gronkal.

Masseria Cuturi

Masseria Cuturi &r en historisk egendom belagen i Manduria i Apulien, som romarna upprattade ar 1881. Det var
just har som sedan den moderna bilden av Primitivo-vinet fick sitt startskott, tack vare landdgaren Don Tommaso
Schiavoni Tafuri, som tillsammans med sin fru, grevinnan Sabini di Altamura planterade den forsta vinrankan av
namnda druvsort. Vinerna som Tommaso skapade var fylliga och gav en klar bild av potentialen i vingardarna.
Nar denna egendom koptes av familien Rossi Chauvenet &r 2008, var vinrankorna i uselt skick, och den storsta
utmaningen for den dynamiske vinmakaren Camilla Rossi Chauvenet var att férvalta och gjuta nytt liv i Primitivo-
rankorna. Av de 300 hektar som ingar i egendomen idag, ar 40 hektar vigda at vin, och druvsorter som odlas
férutom Primitivo r den réda Negroamaro och den vita Fiano. Masseria Cuturi ar ekologiskt certifierade och
arbetar malmedvetet for att uppna en god biologisk mangfald nar det kommer till sin vinproduktion. Bland annat
anvands lattare glasflaskor och materialet for sina korkar hamtas fran foérnybar och atervunnen material fran
sockerror.
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